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ADVERTENCIAS:

« No abra el cuestionario hasta que se le indique. Para hacerlo, introduzca la mano en el
cuadernillo y con un movimiento ascendente, rasgue el lomo derecho (ver figura esquina
inferior derecha)

* Este cuestionario consta de 100 preguntas y 6 adicionales de reserva. Estas preguntas
deben de ser contestadas en “Hoja de Examen” entre los numeros 1y 100, y las preguntas
adicionales de reservaentre los nimeros 1 y 6 de “Preguntas de reserva”.

* Todas las preguntas del cuestionario tienen el mismo valor y una sola respuesta correcta. Las
contestaciones erréneas se penalizaran descontando un tercio del valor de una respuesta
correcta. Las respuestas en blanco no penalizan.

-« Solo se calificaran las respuestas marcadas en la “Hoja de Examen” y siempre que se tengan
en cuenta estas instrucciones y las contenidas en la propia “Hoja de Examen”.

* Enla“Hoja de Examen” no debera anotar ninguna otra marca o sefial distinta de las necesarias
para contestar el gjercicio.

» Este cuestionario puede utilizarse en su totalidad como borrador.

« Eltiempo de realizacion de este ejercicio es de 100 minutos.

* No se permite el uso de calculadora, libro ni documentaciéon alguna, mévil o ningdn otro
elemento electrénico.

* Siobserva alguna anomalia enlaimpresion del cuestionario solicite su sustitucién.

- SOBRE LA FORMA DE CONTESTAR EN LA «<HOJA DE EXAMEN» LEA MUY
ATENTAMENTE LAS INSTRUCCIONES QUE FIGURANAL DORSO DE LAMISMA.
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1. Segun la Constitucion Espafiola de 1978 (en adelante CE), jen quién reside la soberania
nacional?
A) En el Rey.
B) En el Ejército Espafriol.
C) En el Pueblo Espafiol.
D) Enlas Cortes Generales.

2. La CE establece que la forma politica del Estado Espafiol, es:
A) Monarquia parlamentaria.
B) Monarquia absoluta.
C) Republica.
D) Estado Federal.

3. ¢Qué caracter tiene el Estado Espaiiol, de conformidad con el articulo 16 de la CE?
A) Catdlico.
B) Aconfesional.
C) Civil.
D) Solemne.

4. Segun la CE, ¢ quién designa al Defensor del Pueblo?
A) El Pueblo Espariol.
B) El Presidente del Gobierno.
C) El Tribunal Supremo del Estado.
D) Las Cortes Generales.

5. ¢En qué articulo de la CE se reconoce el derecho a la proteccion de las personas con
discapacidad fisica, sensorial y psiquica?
A) Articulo 30
B) Articulo 35
C) Articulo 49
D) Articulo 50

6. Segln la CE, una vez declarado el Estado de Excepcién no se puede suspender el
derecho o libertad de:
A) Huelga.
B) Ensefanza.
C) Adopcién de medidas de conflicto colectivo.
D) Reunioén.

7. De acuerdo con la CE, el Gobierno se compone de:
A) Un Presidente y un Vicepresidente exclusivamente.
B) Un Presidente, el Vicepresidente y los Delegados de Gobierno.
C) El Presidente, de los Vicepresidentes y un Secretario de Estado.
D) El Presidente, de los Vicepresidentes en su caso, los ministros y los demas miembros que
establezca la ley.
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10.

1.

12.

13.

14.

;Quién dirige la Politica Interior, Politica Exterior, la Administracion Civil y Militar y la
Defensa del Estado, segin la CE?

A) EIl Gobierno.

B) Los Delegados de Gobierno.

C) ElRey y la Princesa de Asturias.

D) Los Presidentes de las Comunidades Autonomas.

Qué tipo de 6rgano es el Consejo de Ministros, segun la Ley 40/2015 de 1 de octubre, de
Régimen Juridico del Sector Publico (en adelante LRJSP):

A) Organo colegiado del Gobierno.

B) Organo diplomatico del Senado.

C) Organo graduado del Congreso de los Diputados.

D) Organo parlamentario autonémico.

Segln LRJSP, la Administracion General del Estado comprende:

A) La Organizacién Central, que integra los Ministerios y los Servicios Comunes, la
Organizacion Territorial, la Administracion General del Estado en el Exterior.

B) La Organizacién Comunitaria, que integra las Delegaciones y los Delegados, la
Organizacion Territorial y exclusivamente la Administracion General del Estado.

C) Unicamente la Administracion General del Estado en el Exterior.

D) La Organizacion Territorial en todas las CCAA.

Los Ministros, segtin LRJSP, son los jefes superiores del Departamento y superiores
jerarquicos directos de los:

A) Secretarios de Estado y Subsecretarios.

B) Del Presidente del Gobierno.

C) De los Presidentes de las Comunidades Auténomas.

D) De los Subdelegados del Gobierno.

De acuerdo LRJSP, los Delegados del Gobierno seran nombrados y separados por Real
Decreto del Consejo de Ministros, a propuesta:

A) Del Presidente del Gobierno.

B) De los Senadores y los Diputados.

C) De los Secretarios de Estado.

D) De los Delegados de Gobierno en las Comunidades Auténomas.

La LRJSP establece que, la creacién de los Organismos Publicos se efectuara por:
A) Ley.

B) Reglamentos Europeos.

C) Gobiernos Autonomicos.

D) Cuando lo apruebe el Presidente de Gobierno.

De acuerdo con LRJSP, los 6rganos administrativos podran dirigir las actividades de
sus organos jerarquicamente dependiente mediante:

A) Instrucciones y érdenes de servicio.

B) Resoluciones firmadas por el jefe de negociado de sus departamentos.

C) Ordenes de seccidn e informacion.

D) Actos objetos de consulta, actuando para incumplir con tales garantias de forma colegiada.
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15. Segun el Real Decreto Legislativo 5/2015, de 30 de octubre, por el que se aprueba el

16.

17.

18.

19.

Texto Refundido de la Ley del Estatuto Basico del Empleado Publico, (en adelante

TREBEP), son funcionarios de carrera:

A) Quienes, en virtud de un contrato de trabajo, estdn vinculados a una Administracion
Publica por una relacidon estatutaria regulada por el Derecho Administrativo.

B) Los empleados pubicos interinos, [aborales y eventuales.

C) Quienes, en virtud de nombramiento legal, estan vinculados a una Administracién Publica
por una relacién estatutaria regulada por el Derecho Administrativo.

D) Quienes prestan servicio en una Administracién Publica sujeta parcialmente al ambito
local.

¢Cual de los siguientes requisitos generales de acceso al empleo publico no es

correcto segtin establece el TREBEP?

A) Tener cumplidos dieciocho afios y no exceder, en su caso, de la edad maxima de jubilacion
forzosa.

B) Tener la nacionalidad espafiola.

C) Poseer la titulacion exigida.

D) Poseer la capacidad funcional para el desempefio de las tareas.

¢Cual de las siguientes faltas disciplinarias estan tipificadas como muy graves en el

TREBEP?

A) Hacerse cargo voluntariamente de las tareas o funciones que tienen encomendadas.

B) Obediencia abierta a las érdenes o instrucciones de un superior, salvo que constituyan
infraccion manifiesta del Ordenamiento Juridico.

C) El acoso aboral.

D) Cumplimiento de las normas sobre incompatibilidades cuando ello dé lugar a una situacién
de incompatibilidad.

Segun el TREBEP, ¢cual de los siguiente permios de los funcionarios publicos NO ES

CORRECTO?

A) Por traslado de domicilio sin cambio de residencia, un dia.

B) Por fallecimiento, accidente o enfermedad grave de un familiar dentro del primer grado de
consanguinidad o afinidad, dos dias habiles cuando el suceso se produzca en la misma
localidad y cuatro dias habiles cuando sea en distinta localidad.

C) Para realizar funciones sindicales o de representacién del personal, en los términos que
ser determinen.

D) Para concurrir a exdmenes finales y demas pruebas definitivas de aptitud, durante los dias
de su celebracion.

De acuerdo con el TREBEP, son retribuciones basicas del empleado publico:

A) Las que retribuyen la progresion alcanzada por el funcionario dentro del sistema de carrera
administrativa.

B) El sueldo asignado a cada Subgrupo o Grupo de clasificacion profesional y los trienios.

C) Las destinadas a financiar aportaciones a planes de pensiones.

D) El grado de interés, iniciativa o esfuerzo con el que el funcionario desempefia su trabajo y
el rendimiento o resultados obtenidos.
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20.

21.

22.

23.

24.

25.

El TREBEP establece que es un derecho individual de los empleados publicos:
A) Lainamovilidad en el puesto de trabajo.

B) Recibir proteccion eficaz en materia de seguridad y salud en el trabajo.

C) La cobertura juridica de indole personal, en procesos civiles y penales.

D) La libre disposicion del tiempo durante la jornada laboral.

Segtin el IV Convenio Unico para el personal laboral de la Administracion General del
Estado, (en adelante CUAGE), ¢cual de las siguientes opciones no es un grupo
profesional?

A) M2.

B) B.

C) EO.

D) M1.

Segun el CUAGE, las sanciones que podran imponerse por la comision de faltas leves

son las siguientes:

A) Demetrio, consistente en la inhabilitacion para la participacién en procesos de promocion
interna, de concurso abierto y permanente.

B) Suspension de empleo y sueldo de hasta dos dias.

C) La Unica sanci6n posible por la comisién de una falta leve es el apercibimiento escrito.

D) Suspension de empleo y sueldo por un periodo de tres dias a tres meses.

Segiin el CUAGE, un trabajador que tiene una antigiiedad de 22 afios de servicio en la
Administracion General del Estado, tendra derecho al disfrute de los siguientes dias de
vacaciones anuales:

A) Veintidés dias.

B) Veintitrés dias.

C) Veinticuatro dias.

D) Veinticinco dias.

De acuerdo con el CUAGE, la duracién maxima de la jornada general de trabajo sera de:

A) Cuarenta horas semanales de trabajo efectivo de promedio en computo anual.

B) Treinta y ocho horas semanales de trabajo efectivo de promedio en computo anual.

C) Treinta y seis horas semanales de trabajo efectivo de promedio en cémputo anual.

D) Treinta y siete horas y media semanales de trabajo efectivo de promedio en cémputo
anual.

¢Cual de los siguientes complementos forma parte de la estructura retributiva del
CUAGE?

A) Complemento personal de encuadramiento.

B) Complemento personal de alternancia.

C) Complemento personal de reestructuracion.

D) Complemento personal polivalente.
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26. Segun el CUAGE, la persona titular de la Subsecretaria u 6rgano competente en materia
de personal podra acordar modificaciones sustanciales de las condiciones de trabajo,
de caracter individual o colectivo...

A) Cuando el érgano de destino lo requiera por razones organizativas.

B) Sdlo se podra acordar modificaciones sustanciales a peticion del interesado.

C) Cuando haya sido acordada por la Comisiéon Negociadora en el afio en el curso.

D) Cuando existan probadas razones técnicas, de eficacia organizativa o de mejor prestacion
de los servicios publicos.

27. En el CUAGE se establece que, el personal de nuevo ingreso por turno libre en el grupo
profesional E2 y E2 estara sometido a un periodo de prueba, cuya duracion sera de:
A) Tres meses.
B) Un mes.
C) Dos meses.
D) 15 dias laborables.

28. Segun el por turno libre, los trabajadores del grupo profesional E2 ¢podran participar en
los procesos de promocion interna a puestos encuadrados en el grupo M2?

A) Si, con dos afios de servicio en puestos de dicho grupo que no se encuadren en
Especialidades coincidentes con titulos de Formacion Profesional, siempre que cuente con
la titulacion exigida para e ingreso en el grupo M2.

B) En ningun caso, previamente tienen que haber desempefiado funciones en el grupo M1,
durante al menos dos afios.

C) Si, con 10 afios de servicios en puestos de dicho grupo que no se encuadren en
especialidades coincidentes con titulos de Formacién Profesional.

D) Siempre que cuente con la titulacién exigida para el ingreso en el grupo M1 y cuatro afios
de antigliedad.

29. EI CUAGE establece que la Comisién Paritaria se reunira:

A) Dos veces al afio, una por cada semestre para tratar asuntos de indole genera y, una vez
al mes, para el seguimiento de los asuntos que gestiona en el desempefio de sus
funciones. No hay regulacién especifica.

B) Con caracter ordinario al menos una vez al mes, y con caracter extraordinario, cuando lo
soliciten al menos siete de las personas que componen la parte social o de la
Administracion.

C) Todos los viernes, para conocer el desarrollo de gas gestiones llevadas a cabo durante la
semana.

D) Todos los lunes, para abordar el orden de los asuntos a los que se le dara curso de forma
prioritaria durante la semana.

30. ¢ Cuanto miembros componen la Comisién Negociadora, para el CUAGE?

A) 15 miembros, ocho representaran a la Administracion y siete al personal aboral al servicio
de las Administraciones Publicas.

B) 45 miembros en total.

C) 30 miembros, de los cuales quince representaran a la Administracion y otros quince al
personal al servicio de las Administraciones Publicas.

D) 25 miembros, quince que representaran a la Administracién y diez al personal laboral al
servicio de las Administraciones Publicas.
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31.

32.

33.

34.

35.

EL sistema de clasificacion profesional que se contempla en el CUAGE, se estructura

en:

A) Niveles de titulacion, formacién recibida y la capacitacion del trabajador para ejercer las
funciones que se le encomienden.

B) Grupos profesionales, familias profesionales y/o especialidades.

C) Aptitudes profesionales, titulaciones y perfiles que requiera el puesto a desempefiar.

D) Titulaciones, cualificaciones, profesiones y oficios.

El CUAGE, es de aplicacion al personal:

A) Que preste servicio en la Agencia Espafiola de Proteccidon de Datos.

B) El personal de Alta Direccion contemplado en el articulo 2.1.a) del Texto Refundido de la
Ley del Estatuto de los Trabajadores y demas normas legales de aplicacion.

C) El personal laboral que presta servicios en el exterior.

D) Los y las profesionales cuya relacién con la Administracion del Estado se derive de una
minuta o presupuesto para la realizaciéon de una obra o servicio concreto.

La Ley 4/2023, de 28 de febrero, para la igualdad real y efectiva de las personas trans y
para la garantia de los derechos de las personas LGTBI, dice que la situacion en que se
encuentra una persona o grupo en que se integra, que sea, haya sido o pudiera ser
tratada de manera menos favorable que otras en situacién analoga o comparable por
razén de orientacion sexual e identidad sexual, expresion de género o caracteristicas
sexuales, se refiere a:

A) Discriminacién directa.

B) Discriminacién indirecta.

C) Discriminacion multiple.

D) Discriminacién interseccional.

La Ley 4/2023, de 28 de febrero, para la igualdad real y efectiva de las personas trans y

para la garantia de los derechos de las personas LGTBI tiene por objeto:

A) Garantizar y promover el derecho a la igualdad de hombres y mujeres cuando se trate
Gnicamente de discriminacién multiple e interseccional.

B) Garantizar la igualdad de las personas, exclusivamente trans, lesbianas y gais por ser el
colectivo mayoritario y especialmente vulnerable.

C) Promover medidas de accion indirectas frente a colectivos no contemplados en esta ley.

D) Garantizar y promover el derecho a la igualdad real y efectiva de las personas lesbianas,
gais, trans, bisexuales e intersexuales (en adelante, LGTBI), asi como de sus familias.

Segtin la Ley 39/2006, de 14 de diciembre, de Promocién de la Autonomia Personal y
Atencién a las personas en situacion de dependencia, el 6rgano asesor, adscrito al
Ministerio de Trabajo y Asuntos Sociales, mediante el cual se hace efectiva, de manera
permanente, la participacion social en el Sistema y se ejerce la participacion
institucional de las organizaciones sindicales y empresariales en el mismo:

A) Consejo Nacional de la Discapacidad.

B) Comité Consultivo del Sistema para la Autonomia y Atencién a la Dependencia.

C) Consejo Estatal de Organizaciones no Gubernamentales de Accion Social.

D) Consejo Estatal de Personas Mayor.
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36.

37.

38.

39.

En la Ley 39/2006, de 14 de diciembre, de Promociéon de la Autonomia Personal y
Atencion a las personas en situacion de dependencia, ¢cual de las siguientes
definiciones corresponde a una Grado Il de dependencia?

A) Dependencia leve: cuando la persona aln no necesita ayuda para realizar actividades
basicas, pero si para relacionarse con la administracion o los bancos.

B) Dependencia moderada: cuando la persona necesita ayuda para realizar varias actividades
basicas de la vida diaria, al menos una vez al dia o tiene necesidades de apoyo
intermitente o limitado para su autonomia personal.

C) Gran dependencia: cuando la persona necesita ayuda para realizar varias actividades
basicas de la vida diaria varias veces al dia y, por su pérdida total de autonomia fisica,
mental, intelectual o sensorial, necesita el apoyo indispensable y continuo de otra persona
o tiene necesidades de apoyo generalizado para su autonomia personal.

D) Dependencia severa: cuando la persona necesita ayuda para realizar varias actividades
basicas de la vida diaria dos o tres veces al dia, pero no quiere el apoyo permanente de un
cuidador o tiene necesidades de apoyo extenso para su autonomia personal.

Segun la Ley 39/2006, de 14 de diciembre, de Promocion de la Autonomia Personal y

Atencion a las personas en situacion de dependencia, la prioridad en el acceso a los

servicios vendra determinada:

A) Por el grado de dependencia y, a igual grado, por la capacidad econémica del solicitante.

B) Por la Comunidad Auténoma en la que resida la persona dependiente a la que haya que
prestar servicios.

C) Por lafecha en la que se solicitara la ayuda a la dependencia a los Servicios Sociales.

D) Por los afios cotizados a la Seguridad Social de la persona dependiente, y en caso de no
haber sido posible cotizar, se valorara la capacidad econémica familiar para atender las
necesidades de la persona en situacion de dependencia.

El organo colegiado adscrito al Ministerio de Trabajo y Asuntos Sociales, al que

correspondera el asesoramiento, evaluacion, colaboracién institucional, elaboracién de

informes y estudios, y propuestas de actuacién en materia de violencia de género,

segun la Ley Organica 1/2004, de 28 de diciembre, de Medidas de Proteccion Integral

contra la Violencia de Género, es:

A) Comision para la Prevencion de Delitos contra la Mujer.

B) El Ministerio del Interior es quien se encarga de estas funciones, a fin de promover las
actuaciones necesarias en materia de proteccion a las victimas.

C) Observatorio Estatal de Violencia sobre la Mujer.

D) Consejo Interterritorial del Sistema Nacional de Salud.

Para la Ley Organica 3/2007, de 22de marzo, para la igualdad efectiva de mujeres y

hombres, es un principio de igualdad en la politica de educacion:

A) La eliminacion y el rechazo de los comportamientos y contenidos sexistas y estereotipos
que supongan discriminacién entre mujeres y hombres, con especial consideracion a ello
en los libros de texto y materiales educativos.

B) Reflejar adecuadamente la presencia de los ciudadanos de la Uniéon Europea en los
diversos ambitos de la vida social.

C) La participacién efectiva de los hombres en el ambito educativo y en la toma de decisiones.

D) Promover la incorporacién de los mayores de 55 afios a puestos de responsabilidad
directiva y profesional, dada la experiencia que pueden aportar y por considerarles un
colectivo vulnerable.
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40. Seguin la Ley Organica 3/2007, de 22 de marzo, para la igualdad efectiva de mujeres y

41,

42,

43.

44,

hombres, quien ostentara la tutela judicial efectiva:

A) Cualquier persona que tenga conocimiento de la situacion de discriminacion.

B) Solo estaran legitimados para ostentar la tutela, ademéas de la persona acosada, sus
familiares hasta el primer grado de consanguinidad y el cényuge o la cényuge de la
victima.

C) La persona acosada, en los litigios sobre acoso sexual y en el supuesto de acoso por
razon de sexo, también podran ostentar la tutela judicial los familiares de primer grado y el
coényuge o la conyuge de la victima.

D) La persona acosada, que sera la Unica legitimada en los litigios sobre acoso sexual y
acoso por razdn de sexo.

¢Cual es la leche que su tratamiento consiste en la eliminacion de la grasa?:
A) Leche esterilizada.

B) Leche condensada.

C) Leche desnatada.

D) Leche evaporada.

Sefale la respuesta correcta. El ternasco o recental pertenece a la especie animal de
los:

A) Porcinos.

B) Ovidos.

C) Bovidos.

D) Camélidos.

Atendiendo los grupos calificativos de las aves, ;qué se considera una Pularda?:

A) Es el macho destinado a la reproduccién, con una cresta de color rojo, espolén y algunos a
los cuatro meses se castran y engordan.

B) Es ei pollo joven y tierno, también llamado de primavera; su peso es de unos 500 gramos
en limpio, es ideal para asados y parrilla.

C) Es la hembra del pollo, de siete a diez meses, que antes de la primera puesta se ceba con
alimentos de gran calidad. Vive encerrada en la oscuridad y sin movimiento, para
conseguir una carne muy tierna y fina; su peso pasa de dos kilos y se utilizan enteras y
bridadas para escalfar o asar al horno.

D) Es la hembra del pollo, adulta, dedicada a la reproduccién y produccion de huevos. Se
sacrifican cuando tienen unos dos afios y pesan de un kilo a dos. De carne dura y sabrosa
es usada para caldos y troceada en salsa.

¢Cual de los siguientes aceites es de oliva virgen extra?:

A) Aceite de buena calidad, con pequefios defectos organolépticos practicamente
imperceptibles y acidez igual o inferior a 2°.

B) Aceite que contiene aceite de orujo refinado y aceite de oliva virgen apto para el consumo.
Su acidez maxima es 1°.

C) Aceite de oliva de alta calidad obtenido directamente de aceitunas, refinado y adicionado a
aceites de otras semillas.

D) Aceite de oliva de categoria superior obtenido directamente de aceitunas y solo mediante
procedimientos mecanicos. De calidad maxima, sin defectos organolépticos y acidez igual
o inferior a 0,8°.
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45. ; Qué es la pectina de fruta?
A) Mezcla de frutas diferentes en almibar.
B) Mezcla de fruta triturada con aztcar.
C) Producto liquido elaborado a partir de residuos de fruta con adicion de sustancias acidas,
D) Fruta cocida varias veces en jarabe hasta que se queda impregnada en azlcar.

46. En relacion a la clasificacién comercial de los cereales, ¢ qué se entiende por salvado?:
A) Parte de la semilla de la que nacera los brotes de la nueva planta.
B) Cascara del grano de cereal desmenuzada por la molienda.
C) Son cereales a los que tan solo se les ha quitado la cascara. Conservan las propiedades
nutritivas, pero necesitan mas tiempo de coccion.
D) Son cereales cocidos al vapor y aplanados.

47. El aprovisionamiento es el conjunto de operaciones realizadas para abastecer a la
empresa de los productos y materiales necesarios para su actividad. ;Cuales son sus
fases principales?:

A) Analizar precios y seleccion de proveedores.

B) El calculo de necesidades y la gestion de compra.
C) Eleccién del ment y captacion de clientes.

D) Seleccion y formacion de personal.

48. Senale cual de las siguientes afirmaciones es una caracteristica de un men infantil:

A) Se ofrecen varios platos, al menos cuatro, y algln postre.

B) La comida se sirve en menor cantidad para adaptar las raciones a la cantidad que puede
tomar un nifio, y a menor precio que la racién normal.

C) Se compone de elaboraciones servidas en pequefias porciones que se pueden consumir
facilmente, ya que los comensales estan de pie.

D) Esta oferta incluye varios platos, combinando distintos géneros que se sirven intercalados
por sorbetes de fruta.

49. Indique cual de las siguientes opciones describe correctamente el concepto de un

desayuno servido al estilo buffet:

A) Ofrece una bebida caliente como café o té acompafiada de bolleria y tostadas, servidas
directamente en la mesa.

B) Consiste en una seleccion fija de platos servidos por el personal del establecimiento, sin
posibilidad de eleccion.

C) Presenta una variedad de alimentos dispuestos para que el cliente los escoja y se sirva
segun sus preferencias.

D) Esta limitado exclusivamente a productos envasados y precocinados para facilitar su
consumo.

50. ¢Cual de las siguientes opciones describe correctamente el concepto de un meni

concertado en hosteleria?:

A) Es un menu disefiado exclusivamente para eventos especiales, con platos elegidos por los
organizadores y precio cerrado por persona.

B) Es un servicio que incluye Unicamente bebidas, dejando la comida fuera del acuerdo.

C) Consiste en un buffet libre con variedad de opciones, donde el cliente puede servirse a su
gusto.

D) Ofrece una carta amplia donde cada comensal puede elegir libremente los platos que
desea consumir.
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51.

52.

53.

54,

55.

56.

57.

¢Qué tipo de desayuno en las ofertas hoteleras suele aportar mayor cantidad de
calorias?:

A) El desayuno inglés.

B) EIl desayuno continental.

C) El desayuno mediterraneo.

D) El ayuno.

¢Qué aspecto es fundamental a la hora de disefiar una dieta equilibrada al planificar

menus?:

A) Elegir ingredientes principalmente por su precio, sin tener en cuenta su calidad nutricional.

B) Usar exclusivamente productos importados para asegurar variedad en el menu.

C) Mantener un equilibrio adecuado entre los nutrientes, evitando el exceso de grasas y
azucares simples.

D) Limitar la oferta gastronémica solo a productos de temporada, sin considerar otras
necesidades dietéticas.

Los fogones son generadores de calor adecuados para la coccion de alimentos.
Atendiendo a la forma de acoplamiento en la cocina, los fogones pueden ser:

A) Murales o Independientes.

B) Integrales, Centrales, Murales, Acoplables y Portatiles.

C) Fijados y Transportables.

D) Independientes, acoplados y fijos.

La limpieza de los fogones de gas se realiza (indique la respuesta INCORRECTA):

A) Con cepillo de alambre, estropajo de niquel, agua jabonosa, enjuague y pafios para secar.
B) Limpiando las piezas desmontables fuera del modulo.

C) La limpieza de encimeras y frontales se hara siempre en sentido descendente.

D) Desmontando las llaves de conexién o mandos para una mejor limpieza.

La coccion al bafio maria, especialmente si es al vacio, presenta las siguientes ventajas

(sefiale la INCORRECTA):

A) Evita la pérdida de liquidos y la deshidratacion y resecamiento de los alimentos.

B) Respetando la cadena de coccidn, acorta considerablemente la vida de los alimentos, lo
que no permite trabajar con mucha antelacion.

C) Potencia y fija los aromas y sabores de los a6limentos y sus condimentos.

D) Pueden asegurarse resultados mas precisos que en un horno de conveccion.

En las camaras de congelacion:

A) Latemperatura sera de entre -18° C y -40° C.
B) La humedad sera del 70 %.

C) No se conservan productos a largo plazo.

D) No se podran conservar productos liquidos.

2Cual NO es un tipo de amasadora?:
A) Amasadora de brazos.

B) Amasadora en continuo.

C) Amasadora a presion.

D) Amasadora basculante.

E2_1-10



58. El sistema Gastronorm se basa en una bandeja base denominada:

59.

60.

61.

62.

63.

A)
B)
C)
D)

GN2/1: 650 X 530 mm.
GN1/2: 325 X 265 mm.
GN2/3: 354 X 325 mm.
GN1/1: 530 X 325 mm.

¢ Qué es un cuchillo de tranchelar?:

A)
B)
C)

D)

Utensilio cortante de hoja gruesa. Se utiliza para cortar huesos y partes duras. La medida
estandar es de 38 cm.

Un cuchillo largo y flexible, entre 31 y 49 cm, utilizado para cortar toda carne y aves
cocidas o asadas.

Cuchillo pequefio, de una hoja de 8 a 1 O cm. aproximadamente, utilizado para limpiar y
tornear verduras.

Cuchillo mediano, entre 18-20 cm de hoja, usado para cortar verduras, pescados y carnes.

Indique la respuesta FALSA:

A)

B)

C)

D)

Todo el equipo y los utensilios empleados en la manipulacion de alimentos sera de
materiales inalterables, faciles de lavar y desinfectar, resistentes a la corrosién y no
téxicos.

La maquinaria auxiliar no puede ser desmontable y ha de tener una superficie lisa para
facilitar su limpieza.

No se recomiendan las maquinas de secado por aire en las cocinas, ya que pueden
provocar movimientos de aire que transporten y desplacen particulas y contaminen
alimentos y equipos.

Los almacenes deberan tener capacidad suficiente y se ubicaran en un sitio fresco y bien
ventilado. Estaran provistos de estanterias para evitar que los productos contacten
directamente con el suelo.

Senale de cual de las siguientes verduras se consume su bulbo:

A)
B)
C)
D)

Calabacin, calabaza y pepino.
Rabano, nabo, zanahoria.
Ajo, cebolla y puerro.
Berenjena, pimientos y coliflor.

El pepino, tomate, berenjena y pimiento son:

A)
B)
C)
D)

Hortalizas de primavera.
Hortalizas de verano.
Hortalizas de otofio.
Hortalizas de invierno.

Cual de estos pescados NO procede del mar:
A) Atun y bacalao.

B)
C)
D)

Besugo y bonito.
Caballa y cabracho.
Trucha y perca.
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64. Antes de su preparacion el pescado debe someterse por orden a las siguientes
operaciones (senale la correcta):
A) Eviscerado, descabezado, desbarbado, desescamado, corte y limpieza.
B) Desescamado, descabezado desbarbado, limpieza y corte.
C) Descabezado, desescamado limpieza, desbarbado y corte.
D) Limpieza, eviscerado, descabezado, desbarbado, desescamado y corte.

65. En la preparacién de las aves para su cocinado, {Qué es el albardado?:
A) Envolver el ave en tiras de tocino, para evitar que al cocinarlo el calor reseque la carne.
B) La eliminacion total o parcial del esqueleto.
C) Extracciéon de las visceras del ave.
D) Eliminacién de las plumas.

66. Respecto al proceso de descongelacion lenta, sefiale la respuesta FALSA:
A) Se puede realizar en el frigorifico.
B) No debe bajo ningtin concepto emplearse agua fria.
C) La descongelacion a temperatura ambiente puede favorecer la multiplicacion de
microorganismos que se encuentren en el alimento.
D) El tiempo de descongelacion dependera del tamafio y naturaleza del alimento.

67. Indique el preparado de alimentos en el que NO es el ingrediente principal el vinagre:
A) Adobo.
B) Escabeche.
C) Confitado.
D) Encurtido.

68. Sefale la respuesta INCORRECTA respecto a la elaboracion del fumet:
A) Se obtiene mediante una coccion larga.
B) Su base se compone de pescado blando y marisco.
C) Las verduras se aiiaden enteras, peladas y limpias.
D) Puede incorporarse vino, normalmente blanco.

69. ¢ Qué es un “roux” ?:
A) Una mezcla sin cocinar de mantequilla y harina a partes iguales.
B) Una mezcla cocinada de mantequilla y harina a partes iguales.
C) Una mezcla cocinada de mantequilla y harina en proporcién 2/1.
D) Una mezcla cocinada de mantequilla y harina en proporcion 1/2.

70. Al consomé de caza con tiras de perdiz se le denomina:
A) Consomé Wedel.
B) Consomé Royal.
C) Consomé Windsor.
D) Consomé Celestina.

71. ¢Qué ingrediente NO se utiliza en la elaboracion de la sopa castellana?:
A) Pimenton.
B) Ajo.
C) Cebolla.
D) Aceite.
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72.

73.

74.

75.

76.

77.

78.

La guarnicién compuesta de rodajas de berenjenas y aros de cebolla puestos en remojo
en leche, escurridos, pasados por harina y fritos, mas tomates pequefos a la parrilla,
que se utiliza en platos de carnes a la parrilla, a la sartén y platos de pescados grasos,
se denomina:

A) Catalana.

B) Choron.

C) Arlesiana.

D) Raquel.

¢ Qué es una salsa trabada?:

A) Una salsa a la que se le afiaden elementos acidos.

B) Una salsa a la que, una vez terminada, se agrega nata liquida, yemas de huevo, o
mantequilla.

C) Una salsa emulsionada compuesta basicamente de yemas de huevos, con adicién de
aceite y sazonamiento de sal, vinagre o zumo de limon.

D) Una salsa oscura obtenida del pescado.

¢ Cual es la diferencia entre un fondo blanco y un fondo oscuro?:

A) En el fondo oscuro, las carnes, huesos o pescado que se utilizan, se asan y doran
previamente, y en el blanco, no.

B) El primero lleva hortalizas y el segundo no.

C) En el oscuro se puede utilizar vino y en el blanco no.

D) El primero requiere una coccién lenta y el segundo no.

¢Cual de los siguientes NO es un procedimiento correcto para el mantenimiento de
magquinaria de pasteleria?:

A) Limpieza diaria con productos especificos.

B) Lubricacidn de las partes moviles regularmente.

C) Uso de agua a alta presién para todos los equipos.

D) Revision técnica periddica.

¢Cual es una herramienta especifica para trabajar con masas en reposteria?:
A) Roadillo.

B) Cuchillo de sierra.

C) Batidor de varillas.

D) Espatula de silicona.

¢ Qué procedimiento asegura el correcto funcionamiento de una amasadora?:
A) Uso exclusivo en seco.

B) Revisién periddica de engranajes.

C) Lavado completo con agua caliente.

D) Uso intensivo para evitar desgaste.

¢Para qué sirve el tamiz en reposteria?:
A) Medir cantidades pequefias.

B) Airear y filtrar ingredientes secos.

C) Moler ingredientes duros.

D) Mezclar liquidos.
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79.

80.

81.

82.

83.

84.

85.

86.

¢ Qué accién debe realizarse antes de utilizar una méaquina laminadora?:

A) Ajustar el grosor de la masa.

B) Calentar la superficie.

C) Rociar agua para evitar el pegado.
D) Introducir la masa sin preparacion.

De las siguientes opciones, ¢ qué material NO es adecuado para moldes de pasteleria?:

A) Silicona.

B) Aluminio.

C) Cobre sin recubrimiento.
D) Vidrio.

¢ Qué es una masa escaldada?:

A) Masa que se hornea a baja temperatura.

B) Masa fermentada antes de hornear.

C) Masa sin aztcar.

D) Masa cocida parcialmente durante su preparacion.

¢ Qué es el laminado en masas hojaldradas?:
A) Incorporacién de azucar en capas.

B) Pliegue y estirado para crear capas con grasa.
C) Cortar la masa en piezas uniformes.

D) Enfriar la masa durante su preparacion.

¢Cual es el objetivo principal del reposo en masas?:
A) Reducir el contenido de agua.

B) Aumentar la cantidad de grasa.

C) Prevenir la coccién desigual.

D) Favorecer la elasticidad del gluten.

¢ Qué técnica es clave para masas batidas?:
A) Incorporar aire durante el batido.

B) Reposo en frio.

C) Uso de agua caliente.

D) Fermentacién lenta.

. Qué es la fermentacién en masas?:

A) Proceso de congelacion.

B) Mezcla de ingredientes secos.

C) Reposo sin cambio quimico.

D) Produccion de gas por levadura o bacterias.

¢ Qué afecta el amasado excesivo en masas con gluten?:

A) Aumenta la elasticidad y resistencia.
B) Las hace menos elasticas.

C) Mejora la textura crujiente.

D) Reduce la absorcion de agua.
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87.

88.

89.

90.

91.

92.

93.

94.

¢ Qué es importante en la congelacién de masas?:
A) Afadir azucar antes de congelar.

B) Evitar la formacién de cristales grandes.

C) No usar grasa en la masa.

D) Hornear antes de congelar.

¢ Qué crema utiliza yemas de huevo y azicar como base?:

A) Crema pastelera.

B) Chantilly.

C) Crema de mantequilla.
D) Ganache.

¢ Qué relleno dulce se conserva mejor en frio?:
A) Ganache.

B) Crema pastelera.

C) Chantilly.

D) Mazapan.

¢ Qué ingrediente NO se utiliza en la cobertura espejo?:
A) Gelatina.

B) Azlcar.

C) Cacao en polvo.

D) Harina.

¢ Qué es un jarabe en pasteleria?:

A) Agua y azucar cocidos hasta un punto especifico.
B) Una crema espesa a base de frutas.

C) Una mezcla de chocolate y mantequilla.

D) Una gelatina liquida.

¢ Qué técnica es clave al hacer ganache?:

A) Cocer el chocolate directamente en fuego alto.

B) Anadir agua fria al chocolate.

C) Usar harina para espesar.

D) Calentar la crema antes de mezclar con chocolate.

¢ Qué caracteristica tiene un semifrio bien elaborado?:
A) Textura suave y cremosa.

B) Alta concentracion de mantequilla.

C) Sabor acido predominante.

D) Textura granulada.

¢De qué comunidad auténoma tiene denominacion de origen las lentejas de Armufia?:

A) Castillay Leon.
B) Valencia.

C) Andalucia.

D) Asturias.
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95.

96.

97.

98.

99.

¢ Qué ingrediente principal tiene el sorroputin?:
A) Vacuno.

B) Cordero.

C) Bonito.

D) Choco.

¢ Qué es el morteruelo?:

A) Un plato con varias verduras rehogadas.

B) Un plato con diferentes carnes.

C) Un plato con bonito.

D) Un plato en el que su ingrediente principal es el huevo.

:Como se denomina a los higos rellenos con nueces y caramelizados con miel?:
A) Miel con nueces.

B) Pestifios.

C) Miel con higos.

D) Boditas.

La coccién del pudin diplomatico se realiza en torno a una temperatura de:
A) 120°C.
B) 160°C.
C) 180°C.
D) 220°C.

¢ Qué ingrediente NO lleva la bavaroise?:
A) Yema.

B) Gelatina.

C) Levadura.

D) Nata.

100. ¢Cual es el grano mas recomendable para la elaboracién del arroz con leche?:

A) Largo.

B) Redondo.
C) Integral.
D) Aromatico.

PREGUNTAS ADICIONALES DE RESERVA

Segin el TREBEP, las Juntas de Personal se constituiran en unidades electorales que

cuenten con un censo minimo:
A) De 50 funcionarios.

B) De 31 funcionarios.

C) De 250 funcionarios.

D) De 101 funcionarios.
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¢Quién elabora el Informe Anual de Evaluaciéon del Plan Estatal de Sensibilizacion y

Prevenciéon de la Violencia de Género, segin la Ley Organica 1/2004, de 28 de

diciembre, de Medidas de Proteccidn Integral contra la Violencia de Género

A) La Comisién Interdisciplinaria de la Administracion General del Estado conta la Violencia
de Género.

B) La Delegacién del Gobierno contra la Violencia de Género.

C) El Defensor del Pueblo.

D) La Subdelegacion de Igualdad.

¢Por qué es beneficiosa para el organismo la vitamina B9, también conocida como

acido félico?:

A) Es esencial para la formacion de las células sanguineas, participa en el metabolismo del
ADN, ARN vy proteinas, reduce las enfermedades cardiovasculares, estimula la formacién
de acidos digestivos y disminuye el riesgo de apariciéon de defectos del tubo neural del feto
como la espina bifida y la anencefalia.

B) No es beneficiosa, hay que tratar de evitarla.

C) Es esencial para mejorar la vision y el desarrollo de huesos.

D) Por su funcién antioxidante, antiagregante plaquetario y antiinflamatoria, interviene en el
mantenimiento del sistema inmune y estabilidad de |la membrana de las neuronas, y
promueve la formacién de fibras elasticas y colagenas del tejido conjuntivo.

. Atendiendo a los requerimientos nutricionales en el disefio de una dieta. Sefale la

respuesta INCORRECTA:

A) La dieta debe ser completa, es decir, debe aportar todos los nutrientes.

B) La dieta debe llevar un aporte energético suficiente para cubrir las necesidades diarias de
las personas.

C) Se tratara de llevar alimentos con exceso de grasas y de azucares simples de absorcion
rapida.

D) Debe haber equilibrio entre nutrientes, es decir, deben ser suficientes y estar en la
proporcién adecuada.

¢ Qué es el ossobucco?:

A) Un filete grueso (250-300 gramos) obtenido de la cadera, que se prepara a la plancha o
parrilla.

B) Un tipo de marisco.

C) Una porcién gruesa de carne que se obtiene del morcillo, cortado junto al hueso.

D) Un tipo de encurtido.

¢ Qué denominacion de origen tiene la miel en Castilla-La Mancha?:

A) Miel de La Mancha.

B) Miel de Castilla.
C) Miel de Calasparra.
D) Miel de la Alcarria.
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ESTA PAGINA ESTA EN BLANCO INTENCIONADAMENTE



TS T ST = e ST U TR T S U I L T Lo L L L L L0 T L = L T T RTIRTaRT TR e
1 JRIJRIJRIJREJRIJRIJRIJRIJRTJRIJREIRIJRIIREJREIRIJRIEJR!JREJRIJRIJRIIRIJRIJRIJRIJRIJRIJREIRIJIRIJIRIJRIJREIRIJREJIRIEJIRIJRIRIJRIIREJRIJIRIJRIJRIJRT IR JRI
JRIJRIJRIJRIJRIJRIJRI JRIJRI IR JRIJRIJRIJREJRIJIREJRIJIRIIR!JRIJRIIREIRIJRI IR JRIIREJRIIREJRIJREJRIEJRIIRIIRIIRIJRIJREJRIJRI IR JRIJR! JRIJREJREIRIJRIJREJR
Rl JRI JRI JRI JRIJRIJRIJRI JRI JRI JRIJRIJREJRE JRIJRIJRJRIJREJRIJRIEJRIJRIJRIJRIJRIJRIJIRIJRIJRTIRIJRIJRIIRIJRIJRI IR JIRIIRIJRIJRIJRIJRIEJRIJRIJREJRIIRIJRIJRE
1 JRIJRIJRI JRIJRIJRIJR] JRI JRIJRIJREJIRIJRIJR]JRIJRIEIRIJRIJRIJRIJR!IREJREIR]IREJRIJRIJRIJRIIRIJRIIRIJRIJRIIREJRIIRIJRIIREIREJREJRIJIR!JRIJRIJRIJRIJRIJRI
JRIJREJRIJRIJREJIRIJRIJRIJRIJRIJRIEJRIJREJRIJREJRIJRIJREJRIJRIJRIIRE IR JRIJRIJRIIREJREIRTJIRIJREJRIIREIRIIRIJRIJRIJREJRIJRIJREJRTJRIJRIJREJIRIJRIJRIJRI IR
RI JRIJRI JRI JREJRIJRIJRI JRIJRIJRIJRIJRIJRIJREIRIJRIJRIEJRI IR JREJIREIREIRIJRIIRIJREJRIJRTJREJRIJRIJREJRIIRIIR!JREJIREIRIJRIJRIJREJRIJRIJRIJREJR] IR IR JRI
1 JRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJREJRIJRIJRIJREJIREJRIJRIJRIJRIJREIREJRI USRI JREIR]IREIRIJRIJIRIJREJRIJRIIRIIRIJRIIRIIRIJRIIREJRIEJRIJREJRIIREIREJRIIR!IR!IRIJRYJRI
JRIJRIJRIJRIEJRIJRIJRIJRIJRIJRIJIREJR]JREJREJRIEJRIJRIJRIJRIJRIJRIEJREJREJRIJREIRIJREIRIIRIJR]JRIJRIJRIIRIJRI IR IR JRIJRIJRIEJRIJRIEJRIJRIJRIJRIJREJRIJRIJR
Rl JRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJREJIRIIREJRIJRIJRIJREJRIJIRIJRIJREIR!IREJIRJRIJREJRIJREJREJRIIRIJRIJRIJRIIREJRIEIRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIEJR! JRIJRIIRI IR JRI

Ri JRIJRIJRIJRIJRIJRIJREJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIIRIJRIJRIJRIIRIIRIJRIEJRIJRIJRIJRIJRIJR!IRIJRIJRIEJRIIRIJRIJRIJRIJRIJRIIRIJIRIJRIJREIRIJR]JRIJREJRI
JRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIIREJRIJRIJRIJRIJRIJRIIRIIRIJRI IR JIRIJRIIREIRIJREJIRI IR SRIJRTIREJRIJRIJRIJIREJREIREIRIEJRIJRIEJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIIRIJRIJR

PRI JRI JRI JRI JREJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIEJRIJRIJRIJREIRIIRIJRIJRE IR JREIRIEJRIIRIJRIJRIIREIRIIREIRIJRIJRIJREJRIJIRIJR]JRIEJRIJR! JRIJRIJRIJRIJIRI IR JRIJRI

Rl JR!JRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJREJRIJREIRIEJRIJRIJRIJRIJRIIRI JREJRIJRIJREJREJR]REJREJRIJRIEJIR!IREJRIJR]JRIIREIRI IR IR IRIJRIJREJIRIJREJRIJRIJR] JRIJRIJRIJR) J
JRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJR!JRIJRIJRIJREJRIJRIGRIJRIJIRIJRIJR!JRIJRIJREJRIJRIEJRIJRI IR JRIJRIJRIJRIJRIEJRIJRIJRIJRIJREJREIRIJRIJRI JRIJRIJRIJRIJR]JRI IR

IRI JRI JRI JRI JRI JRIJRI IR JRIJRI JRI JRI JRIIRIJRIJREIRIJRIJRIJRIJRIJRIIR!JRIIRIJRIJRIJRIJRIJREJIRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIIREIRI IR JRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJR] JRI
1 JRIJRIJRI JRIJRIJRIJRIEJREJRIJRIJRIIRIJRIJRIJRIIRIJREIREJREJRIJREJRIJRIJRI IR JREJRIJRIJRIEIREJRIEJR!JREJRIEIRIJRIJRIIRIJRIJREJREJIREIR]JRIJREJREJRI IR JRI S
JRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJREJRIJREJREJRIEIRIIREIR] JRIJRIJRIIRTIRIIREIRIJIRIJRIJRIJRIJREJRIJRIIRIJREJRIIREIRIJRIJREJREJRI IR IR JRIIREJR] JRI IR JR)JR
RI JRI JRI JRI JRI JRIJRI JRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIIRIJRIJRIEJRIJR!JRIJREJIRIIRIJRIJREIREJRIJRIJRIIREJIRIRISRIJIRIJIRTJREJREJRI IR IR JRIJRIGRIJRIJRIJREJRIIREIR] JR]

R JRIJRIJRIJRIJRIJREJRI JREJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIEJRIJRIJRIEJRIEJRIEJREJIR!JREIRIIREJRIJREJIREJRIEJRIJRIJREJIRIIRIJRIJRI IR IR IR IR IR IR IR IR JRIIRIJRIJIRIJRS J
JRIJRIJREJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJREJREJRIJRIJR]JREJRIJRTJREJRIIRIJRIJREIRTIRIIR!IRIJRIJRIJRI IR JRIJRIIRIJREJIRIIRIJRIJRIIRIJRIJREJRIJRIJRIJRIJRIJRIJR
Ri JRIJRI'JRI JRIJRIJRIJRI JR! JRIJRIJRIJRIJREJIRIJRIJRIJRIIRIIRIJRIJREJIRIJRIJREJRIJRIIRIJRIJRIJRTIRIJRIIRIJRIJRIJREJIRIJRIJIREJREJRI IR JRIJRIJRIEJRIJRIJRIJRI

RIURIJRIJREJRIJRIJRIJRIJRIJREJREIRIJREJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJR!JRIJRIJRIJRIJRIJRIJREJRIIRIIRIJRIJREJRIJRIEJREJRIJREJRIJRTJRIJR!IRIEJRIJRIIREJRIJRIJRIJRI
JRIJREJRIJREJRIJRIJRIJRIJRIJREJRIEJRIEJRIJRIJRIJRIIRIJRIJRIJRTJRIJREJR]JRIJRTIRIJRIJRIJRI IR IR JRIJRYJRIIRIJRIEJRIJRIJRIJREJRIJREIRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJR
RI JR! JRI JRI JRI'JRIJRIJRI JRI JRI JRIJRI JRIJRI JRIEJRIJRIJRIJR] JRIJRTJRIEJRIJR!IRIJRIEJRIIRIE IR IR JRIJRIEJRIJRIJRIJR!JRIJREJRIJRIJRIIREJRIJR)JRIJREIRIJRIJRIJR]

Rl JRI JRIJRIJRIJRIJRIJRI JRIJRI JRIJREJRIJRIJRIEJRIJRIJRIJRTJRIJRIJRIIR] JRIJRIJRIEJRIE IR IR JRIJREJRIJRI IR IRIJRIEJRIJRIIRIJRIJREJR]JRIJRIJRIEJRIJRIJRIJRIJRI S
JRIJRIJRIJRIJRIJREJRIJRIJREJRIJREJIRIJRIJRIJRIJREJRIIRIIREJIRI IR JREJRE SR IREIRIIRIJREIRIJRIJREREIREJRIJRIIRI IR IR IRIJREJRIJRIJRIJRIJREJRIJRIIRIJRI IR
Rl JRIJRIJRIJR! JREJRIJRIJRIJRIJRIJRTJRI IR JRIEJRIJIR]JRIJRIJRIJRIIREIREJRIJRIEJRIIRIRIJRIJREIRIJIRTJRIEIRIJREJR]JRIJREJRIJREJIR]JRIJRIJRIJR]JRIJRIJRIJRIJRI

Rl JRI JRI JRI JRI JRI JRIJRIJRIJRIJRIJRI JRIJRI JREJRIJRIJRIJRT JRIJRIEJRIJRIJRIJRIJRIEJREJREIREJR]IREJREJRT R IREJR!JR!IRIJREJRIJRIJIRIJRIJRIJRIJRIJRIIRIJRI RIS
JRIJRIJRIEJRIJREJREJREJRIJRIJIRIJRIJRIJRIJREJRIJREIRIJRIJRIEJRIJRIIRIJIRIIREIREIRIIRIJRIIRIIREJRIJREIRIIRIIR!IRIJRIJIRIJRIIRIJRIJRIJRIJRIJRIJREJIRIRIIRIIR

JRI JRIJRI JRIJRIJRIJRIJRIJRIJREJRIJREJRTJRTIRIIRIJRIJRIJRIJREIRIIREIREJREIR! IR IR IRIEJRI IR JREJIRIRIEJREIRI IR IR JRIJRIJRIJRIJRIJRIJREJRIJRIEJRIEJRI R JRI

Rl JRIJRI JRI JRIJRIJRIJRI JRIJRIJRIJRIJR! JREJRIJRIJRIJREIRIJREJRIJRIEJREJRIJRIJREJRIIRIJRIEJRIJREIRIJR]JREJRIJREJRIEJRIJRIJRIEJRIJRIJRIJRIJRIJRIJREJRIJRIJRI
JRIJRIJRIJRIJRIJRIJRI JRIJRIJRIJRIJRIJREJRIJRIIRIJRIJIREJRIJREIRIIREJREIRIIRIJREJRIIRIIREJRIJRIIRIJRIJRIIR! IR IR JRIJR!JREJRIJRIJRIEJIRIJRIJRIJIRIJREJR! IR
Rl JRI JRI JRI JRI JRIJRI JRI JRIJRI JRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIEJRI IR JRIJRIJRIJRIJRIJRIIRIJRIJREJRIJRIJR!IRIJRIJRIIRT IR IR JRIIRIJRIJRIJRIJRIIRIJRIJRIJRIJRIJRI

Ri JRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJREJRIJRIJRIJRIJR!IRIJRIEJRIJREJRIJREJRIJRIJRIJREJREIRIJRIJRIJREJRIRIEIRTIRIJRIJIRI IR JR!JRIJRIIRIJRI IR IR JRIJRIJRI RIS
JRIJRIJRIJRIIRIJIREJRIJRIJRIEJRIJREJRIJR]JRIJRIJREJRIIRIIRIJRIJRIIRIJRIJRIJRIJRIEJREJR]JREJRIIRIEJRIJRIJRIJREIRIJRIEJREJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRE IR JRIJRIJRIJR
Rl JRIJRI JRIJRI JRIJRI JRI JRI JRIJR!JIRIJRIJRIJRIJRITIR!JRI IR JRIJRIJR!JRIJRIJRIJRIIRIJRIJRIJRIJRIJRIIR!JRIJRIJRIJRIIRIIREIRIJRIJRIJRIJRIJREJRIJRIJR] IR JRI

I JRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJIREJRIJRIIRE JRIJRIJREIRIJRIJRIJRIJRIEJRIJRI IR JRIIREJREJREJREJREJRI IR JREIRIJREJRIJRIJRIJR]JREJREJRIEIREJREJRIEJRIJRIIR]IRIEJRIY
JRIJRIJRIJRIJRIJREJRIJRIJRIJRIJIREJIRIJRIEJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJREIRIJRIJRIJRIJR!JR)JRIJRIJREJREJRIIRTIRIJRIIRI IR JREJREJIRIJRIJRIIRIJRIJRIJRIJRIJRIJREIR
RIJRIJRI JRI JRI JRIJRIJRI JRI JRI JRIJRIJRIIRIJRIJREJRIJRIJRIJRIJRIJRIEJRTIRIIRIIRIJRE JREJRIJRIJRIIRIIREJRIIRIJRIJRIJRIJRE IR IRIJRIJRIJREJRIJREJRIJRIJRIJRI

[l JRI JRI JRI JRI JRI JRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJREIRIIRIJRI IR IR IR IR IR IRIJREIRIJRIJRIJRIJREJREJRIJREJRIIRIJRIREJRIJRIJRIEJREJRIEJRIJRIJRIEJRIIR]JRIJRIJRIY
JRIEJRIJRIJRIJRIJRIJRIIRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJREIRIEJREJREJRE IR JRIJRIJRIJRIIREJRIJREJRIJREJRIJRIIREJREJREIRIJREJREJRIJRIJRIJRI IR JRIJRIJRIJRIJRIJRIJR

IRI JRI JRI JRI JRIJRI JRI JRIJRI JRIJRIJRI JREJR] JRIJRI LRI JRIJRI JRIIRIJIRIIRIJREIRIJREJRI IR JREJIREJRIEJREJIRIEIRIJREJRIJRIJRIJREJREJRIJRIJRIEJIREJIRIJRIJREJRIJRIJRI

I JRI JRIJRIJRIJRIJRIJRIJREJREJRI IR JRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJREJRIEIRIJRIJRIJRIEJRI IR JREJRIIRIJRIJRIJRIIRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJR]JRIJREJRI
JRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIIRIIRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIEJRIJRI SRR IRIIRIEJRIEJRIJRI IR IREIR! IR JRIJRIJRIEIRIJRIJRIJRIJRIJRIJREJREJRIIRIJIRIJRIJRIJRIJRIJREJIR

IRl JRI JRI JRI JRI JRIJRI JRIJREJRI JRIJRIJRIJRIJRIIRIJRIJRTIRIJRIJRIIRIIRIIRIJREJRI IR IRIIRIIRIJRIJRIIRIJRIJREJRIJRIEJREJRIJRIJRIJRIJR!JRIJRIJRIJRIIRIJRIJRE

RI JRIJRI JRI JRIJRIJRI JRI JRIJR!JRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRI IR JRIJRIJRIIRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJREJRIIREJRIJRIJRIJRIJRIEJRIJRIEJR!JRI RIS
JRIURIJRIEJREJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIEJRIJRIJRIJREJRIJRYJRIJR)JR]JREJRIJRIJRIJRIJRTJRIJIREJRIJRIJRIJREJRIJRIJRTJRIJRIIRIJRIJR!JREJRIJRIJR)JRIIR

Rl JRI JRI JRI JRI JRI JRIJR!JRIJRIJRIJRIEJRIJREJRIEJREJRIEJRIJRIIR] JRIJRLJREJRIJRI IR JR!JRIJRIJRIJRIJRIEJR!JRIJREIRIJRIIREJRIJREJRIJRIJRIJRIJRIJREJR)JRIJRIJRE

I JRIJRI JRTJRIJREJRIJR!JREJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJIREJRIJREJRIJR!JRIJRIJRIJRI IR IR IR IR JRIJRIEJRIJREIREJIRIEIRIJRIJRIIRIIRIJRIJRIJRIJIRIJR!IRIJRIJRE IR
JREJRIJREJRIJIREIRIIREJRIJRIJRIJRIJRIIRIJR]JIRIIR!IREIREJRIJRIJRIEJREIR|JRIJREJRIJRIJRIJRIJR!JRIJRIJREIR! JREJRIJRIIRIJRIJRIJREJREJRIEJRIJRIJRIJRIIRIJRIJR

RIJRIJRI IR JRIJRI IR JIR! JRIJRIJRIJRTJRIJRE IR IR IR IR JRIJR! JRIJRIIRIJRIJRIEJRIJRIJRIJRIJRIIRTJIRI IR JRIJR!IRIJREIRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRI

Rl JRIJRIJRI JRIJRIJRIIREJRIIRIJRIJRI JRIJREIRIIRIJRIJRIJRIJR! JREIRIJRIJRIJRIJRIJRIIRIIREJRIIREJREJRIJRIIRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJREIRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRI Y

JRIJRIJRIJRIJRIJR! JR] JRIJR!JRIJRIJRIJRIJREJRIJRIJREJRIJRIJRIJREJREJRI JRIJREJRIJREJRIIRIJRIIRIJRIJRIJRIIRIJRIJRIJREJRIJREJRIJRIJRIJIRIJREJRIJREJRIJRIJR

Rl JRIJRIJRI JRIJRIJRIJRI JRIJRIJRIJRI IR JRIJRIJRIJRIIRIJRT JRIJRIJRIJREJRIJRIJRIIRIJRIJRY IR IR JRTIRTJREJRIJRIJRIJRIJRIJIRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJR!JRIJRIEJRI

Rl JR!JRIJRIJRIJRIJRIEJRIJRIJRIJRIEJRIJRIJRIJRIJRIEJRIJRIJRIJRIJRIJRIIRIIRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJREIRIJRIJRIJRIJIRIJRIJRIJRIJRIEJRIJIRIJRIJREIRIJRIIRIJRIIRI LRI

JREJRIJRIJRIJRIJRIJRIIRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRI IR JREJRIJRTJRIJRIJRIIRIJRIJRIIRIJRIJRIJRIJRIJRIIRIJRIIRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJREJRIJRIEJRIJRI IR

RIJRI JR! JRIJIR] JREJRIJRIJRIJREJRIJRIIREJRIJR]JRIJRIJRIJR! IR JRIJRIIRIIRIJRIIRIJRIJRIJRIJRIJREIREJRTIREJREJRIJRIJREIRIJRIJIRIJRIJR!JRIJRIJRIJRIJIRIJR!JRI

Rl JRI JRI JRI JRIJRIJRIJRI JRIJRIJREJRIJRIJR! JRTJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJR!JIRIJRIIRIJRIJREIRTIREJRIJRIJRIJREJIRIJRIIRTJRIJRIJREJRIIREJR]JRIJR!IREJRIJRI Y
JREJRIJRIJRIJREJRIIRIJRIGRIJREIREJRIJREJRIJIRIJREIRIJRIJREJRIJIREJRIJRIIR!JRIIRIJRIJR!JREIRIJR!JRIJRTJRIIRIJRIJRIJRIJR]JRIJRIJRIJRIJRIIRIJRIJREJR]JRI R

RI JRI JRIJRI JRI JRIJRIJRIJRI JRIJREJRIJRI JRIIRTJRIJRIJREJR!JRIJRIJRIJRIIREJR!JRIJRIJR!JRIJRIJREJRIIRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIIRIJRIJREIR] IR

RIJRIJRIJRI JRIJRIJRIJRIEJRIJRIJRIJRIJRIJREJRIJR]IRIJRIJR]JRIJRIJRIJRIJRIIR!JRIJRIJRIJR! JRIJRIJRIJREJREIRIJRIJRIJRIJR!JRIJRIIRIJRIJRIJR!JRIJREJRIJIRI RIS

JRIJRIJRIJRI JRI JRIJRIJRIJRIJRIJRIJR!JRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJREJIRIIRIJREIRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJREIRIIRIIREIRIJRIIRIJRIEJRIEJRIJRIJRIIRI JRIJRIJRIIRIJRIJR]JR

Rl JRI JRI JRI JRI JRI JRIJR] JRIJRIJRIWJRTJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRTIR!JRIJRIJRIJRIJRTJREJREJRIEJRIIRIJRIJRIIRIIRIIR!IRTJRIJRIJRIJREJREJRIJRIJRIJRI

R JRIJRI JREJRIJRIJRIJR!JRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJR!IRIJREJRIJRIJRIJRIJRIJRIJREJRIIRIEJRTJRIJRIJRIIRIJRIJRIEJREIRIJRIJRIJRIJRIJRIIRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIY

JRIJREJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJREJRIJRIJRIJR]JRIIRIJRIJRIJRIJRIJREIRIEJRIJRIJR!JRIJRIJRIJREJREJRIJRIEJRIIRIJR! IR JRIJRIJRIJRIJRIJRIJREJRIJRIJRI IR JR

RI JRIJRi JRI JRIJRIJRIJRIJRIJRIJREJREJRIJRIJRIJRIIRIJREJRIJR]JRIJREJIRIJRIJRIIREJRIJRIJRI IR JRIJRI IR JRIJRIJRI IR IR JRIIRIJRIJRIIRIJRIJRIJRIJRIJREIRIJRI

Rl JRIJRIJRI JRIJR! JRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJREJR]JRIJIREJRIEJRIJREIRIIRIIRI IR JRIJRIJRE IR JRIJRIEJREJREIRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJREJRIJRI RIS

JRIJRIJRIJRIJRIJREJRIJRIJRIJRIJRIJR!JREJRIJR]JRIIRIRIJR!IRIJRIJRIJREJRIIRIIRIJREJRIJRIJREJREJRIIRIIRIEJR!IRIJRIJRIEJRIJRIJRIIRIIR! JR!JRIJRIJREJRIJREIR

R JRI JRI JRI JRIJRIJRIJRI JRIJRIJRIJRIJRIJRI JREJRIJRIJR] JRIJRIJRI R JRIJREJRIEJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIEJR!JRIJRIJRIJIRIJRIIRIIRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIIRI
1JR) JRI JRIJRIJRIJRI JRI JRIJRI JRI JRI JRIJRIJRIJRIJRIJRI JRIJRIJR!JRIJRIIRIJREJREJIRIJRIJREIRIIRIJRIJRIEJIREIRIJIRIJRIJRIIR!JRIJRIJRTJRIJRIJREJRIJRIJRIJRIJRI

JRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIIRIJRIEJR] JRIJRIJREJRIJRIIREJRIJRIEJRIJRIJRIJRIEJRIIRIIRIJRIJRIJRIJRIJREIRIRIJRIJRIJRI IR JRIJREJREJRIJREJRIJRIJRIJRIJREJRIJRIJR

Rl JRI JRI JRI JRI JRIJRIJRIJRI JRI JRI JRI JRIJRI JR!JRIJRIJRI IR} JR! IR JRIJRIJRIJRIJRIEJREJIRIIRIIRIJRIJRIWRIE IR IRIJRIJRIEJIRIJR)IRIJRIJRIJRIJRIIREIRIJRIJRIJRIJR|
I JRI JRI JRI JRI JRIJRI JRI JRIJRI JRLJRI JRIJRIJRIJRIJRIJRIJREJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIJRIEJRIJREJRIEJRIEJREIRIIRIJREJRIIRIIR!JRIJREJRIJREJRIJR!JRIJREIR!JRIJRI
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