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INFORME DEL CONSEJO DE UNIVERSIDADES SOBRE LA
CORRESPONDENCIA AL NIVEL 3 DEL MECES DEL LICENCIADO EN
ENOLOGIA SEGUN RD 967/2014 de 21 de noviembre
Denominacién del Titulo objeto '
de correspondencia ' Licenciado en Enologia

Legislacién reguladora ‘ Real Decreto 1845/1996

ANTECEDENTES

« Hasta finales de los 80, los estudios en el ambito vitivinicola era ensefanza
reglada en secundaria e impartidos en Escuelas de Formacién Profesional.

* Ante la inexistencia de estudios y la importancia del sector, un colectivo de
profesores de las dreas de Bioquimica y Quimica crearon una comisién
gestora para llevar a cabo la planificacion de los estudios universitarios de
Enologia, que se aprobd en 1988 como titulo propio de la Universidad de
Barcelona.

e Se siguieron las directrices de la OIVV (Office International de la Vigne et
du Vin), y se implementaron como estudios de primer ciclo impartidos en la
Escuela de Enologia de Tarragona, optandose por el titulo propio de
"Graduado en Enologia”. En el afio 1996 y como culminacién del proceso de
bisqueda de la homologacion oficial del titulo en Enologia, el Consejo de
Universidades aprobé los planes de estudios encaminados a la obtencién de
la titulacion de grado superior en Enologia en un segundo ciclo: la
Licenciatura en Enologia.

s R.D. 1845/1996, regula las directrices generales propias de los planes de
estudios. La primera fue Facultad de Enologia de la Universidad Rovira i
Virgili en Tarragona, las demas estan integrados en las Facultades de
Ciencias. La carga lectiva minima de 120 créditos, de los que 90 eran
troncales

Materias troncales del titulo de Licenciado en Enologia establecidas en el RD1845/1996

Materia Contenido Créditos
Bioguimica y Microbiologia Estructura, composicién y maduracién de la uva. 12
Enolégicas Fermentaciones y vinificacion. Levaduras y

fermentacion alcohélica. Bacterias lacticas y
fermentacion maloldctica. Otras fermentaciones.
Bacterias acéticas. Crianza bioldgica. Alteraciones del
vino de origen microbiano, Anélisis y conirol
microbiolégico de mostos y vinos. Genética de los
microorganismos de la vinificacion

Cultura vitivinicola El vino y los preductos de la vid en el entomo 3
humano. Salud publica y consumo. Tipologia de vides
y vinos
Economia y gestidn de la Economia vitivinicola. Comercio internacional 9
empresa vitivinicola vitivinicola y politicas sectoriales. Mercadotecnia
vitivinicola. Contabilidad y gestién
Nommativa y legislacién Legislacién nacional e internacional 3
vitivinicola
Practicum Practicas en bodega comercial 9
Précticas integradas enoldgicas Seguimiento de la vinificacién y de las practicas 6
enoldgicas mas habituales
Practicas integradas de Seguimiento del ciclo bioldgico de la vid y de las 6
viticultura practicas de su cullivo. Practicas de campo
Quimica enologica Composicién y evolucidn del vino. Acidez y pH. 12

Fenomenos de oxidorreduccion. Fenomenos
coloidales. Precipitacién quimica de la crianza.
Andlisis y control quimica. Andlisis automatizados
Tecnologia ¢ ingenieria Fendmenos y tratamientos prefermentativos. 15
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enologica Vinificacion. Crianza. Andlisis sensorial. Ingenieria
enoldgica: instalaciones vitivinicolas. Tratamientos
del vino. Disefio de instalaciones. Productos de la vifia
y ¢l vino y derivados: Uva de mesa y uva pasa,
mostos, aguardientes y destilados, vinagre

Viticuliura Sistematicas de las Vitaceas. Genética de la vid. 15
Ampelologia: Biologia de la vid, el medio fisico,
técnicas de cultivo v proteceion

Total: 90

= Estudios de segundo ciclo con requisitos de acceso: acreditar el titulo de
Diplomado, Arquitecto Técnico o Ingeniero Técnico o haber superado un
primer ciclo de determinados estudios universitarios. se podia acceder desde
Farmacia, Quimica, Biologia, Ingenieria Agrondmica, Ingenieria Quimica (o
sus respectivos primeros ciclos) y desde Ingenieria Técnica Agricola
(Industrias  Agrarias y Alimenticias, Explotaciones Agropecuarias,
Hortofruticultura y Jardineria y Mecanizacién y Construcciones Rurales).

Ejemplo de titulos de Licenciado en Enologia adaptados al RD1845/1996
Universidades Cadiz Politécnica de Valencia Rovira i Virgili
Troncales 105 90 102
Obligatorios 12 18 6
Onptativos 24 27 27
Libre Configuracion 15 15 15
Total 144 150 150

FORMACION ADQUIRIDA

Para determinar si el titulo oficial de Enologia otorga a su poseedor una formacién
cientifica, metodoldgica, instrumental y tecnolégica equiparable al nivel 3 del MECES
se han comparado las directrices generales propias de los planes de estudios de
estos titulos establecidas por el RD 1845/1996, con los contenidos formativos de
algunos titulos de master en el ambito de la Enologia, tanto titulos oficiales espafioles
como otros impartidos en prestigiosas universidades extranjeras.

Correspondencia de contenidos.

o Directrices Generales Propias: 120 créditos y acreditar el titulo de
Diplomado, Arquitecto Técnico o Ingeniero Técnico o haber superado un
primer ciclo de determinados estudios universitarios, lo que suponia con
caracter general otros 180 créditos = 300 crts.

o Respecto a las materias troncales se han analizado los planes de
estudios de: la universidad de Cadiz, Universidad POLITECNICA DE
VALENCIA y Universidad ROVIRA I VIRGILI que adjuntamos.

Contenidos troncales y créditos con nivel de Master en el titulo de Licenciado en Enclogia
de la Universidad ROVIRA I VIRGILI

Contenidos Asngnatnra§ Iflcencmtura Asignaturas méster
{Créditos)
Viticultura
Viticultura Biologia de la Vid
Practicas Integradas de Viticultura

Pagina 2 de 6



MINISTERIO
DE EDUCACION,
CULTURA Y DEPORTE

CONSEJO DE UNIVERSIDADES

DIRECCION GENERAL DE POLITICA UNIVERSITARIA

Enologia

Composicion y Evolucion del
Vino (4,5)

Anidlisis y Control Quimico
Enologico (9)

Bioquimica y microbiologia
enoldgicas (13,5)

Ingenieria Enologica (4,5)
Enologia General (13,5}

Vinos espumosos y gasificados (6)
Pricticas integradas enologicas (6)

Quimiometria aplicada a vinos y alimentos
Seguridad alimentaria

Evaluacién de sostenibilidad: Analisis del
ciclo de vida

Bebidas fermentadas

Aspectos legales,
economicos y sociales

Cultura vitivinicola

Economia y gestion de la empresa
vitivinicola

Nommativa y Legislacion
vitivinicola

Madulo de aplicacion

Practicum (9)

Practicas externas Preparacién y
presentacion de proyectos
Trabajo Final de master

Eemusicssidn-slontificefagd)

Créditos troncales de
licemciatura con nivel
de mister

66

© Respecto a

las asignaturas optativas:
significativa de las asignaturas optativas que, con contenidos similares,
ofrecen los masteres actuales impartidos en la misma u otras de las tres
universidades seleccionadas. Las asignaturas optativas incluidas en los
segundos ciclos de las Licenciaturas en Enologia de las universidades
espafiolas tenian, en su gran mayoria, nivel de Master. con las asignhaturas

optativas de los mésteres:

se comparan una muestra

Asignaturas aptativas con nivel de Master en los titule de Licenciado en Enoclogia de las tres

universidades
Optativas Universidad de Universidad Politécnica de Universidad Rovira i
Licenciatura Cidiz Valencia Virgih

Biotecnologia de la
vid

Nuevas tecnologias
vitivinicolas (5)

Factores externos de la
produccion viticola (4.5)
Ecofisiclogia de la vifia {4.5)

Biotecnologia

Avances de la industria

Biotecnologia enologica

enoldgica vitivinicola (5) (4.5)
Crianza y Crianza y envejecimiento de | Crianza y envejecimiento de
envejecimicnto de vinos (4,5) vinos (4.5)

vinos

Garantia de calidad
de vinos y derivados

Elaboracién de destilados y
otras bebidas alcohdlicas
4.5

Control de calidad en
materia seca en el sector
enoldgico (4.5)

La calidad en los
laboratorios agroalimentarios
(4.5)

Elaboraciones
especiales, destilados,
licores y derivados

Vinificaciones especiales y
productos derivados (4,5)

Vinificaciones especiales
(4.5)

Destilados y derivados del
vino {4.5)

Gestion de la
empresa vitivinicola

Gestion empresarial (5)

Direccidn estratégica de
bodegas (4.5)

Disefio y planificacién
productiva de bodegas (4.5)

Economia
vitivinicola

Comercializacion de
productos (5)

Control de calidad en
materia seca en el sector
enologico {4.5)

Geografia vitivinicola
y vinos del mundo

Factores externos de la
produccion viticola (4.5)

Correspondencia en la carga horaria y duracién de los estudios

o Con el EEES, Grado + Master 300 créditos ECTS.

o__Los titulos anteriores, segun RD 1845/1996, eran de al menos 120 créditos y
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para acceder a ellos se requeria estar en posesion de un titulo de Diplomado
o Ingeniero Técnico o haber completado un primer ciclo de estudios
universitarios, por tanto no menos de 300 crts,

o Para discriminar cudntos de los 120 créditos minimos de la Licenciatura en
Enclogia eran de nivel de master, las tres universidades incluian, como
minimo, los siguientes créditos de nivel Master:

Niamero total de créditos nivel de Master en los titulo de Licenciado en Enoclogia,
diferenciados entre troncales y optativos

fnizesicades Cadiz Politécnica de Valencia Univers‘i;il:.i:ﬂ]ilovira :
Troncales 65 60 66
Optativos totales 20 18 495

Total 85 78 115,5

Correspondencia de las competencias

o Las competencias de esta titulacion no estaban definidas explicitamente. Tras
su inmersion en el mercado laboral y el acceso al doctorado, en universidades
espafnolas y extranjeras, permiten concluir que han adquirido competencias
especificas al mismo nivel que las que logran quienes completan un master
en ese ambito.

o Histéricamente han tenido una tasa de empleo muy elevada. En 10
promociones de la Universidad Rovira i Virgili en cuyos resultados se
incluyeron los egresados hasta el curso 2005/06 (197 estudiantes), se
observd una tasa de empleo del 98% Ademas el tipo de trabajo y el nivel de
responsabilidad corresponden principalmente a la formacion recibida durante
la titulacion y un 54% de los que trabajan poseen contrato indefinido.

o Informe publicado 2011 por la Agéncia per a la Qualitat del Sistema
Universitari de Catalunya (AQU):

» La tasa de ocupacion es de un 89%.

« Los estudiantes alcanzan el primer empleo en menos de 3 meses.

» La mayoria de ellos trabajan y estudian en los dos ultimos afios de
titulacion.

» El tipo de trabajo que se realiza es coherente con su formacién
universitaria, para la mayoria.

» El 80% tienen un salario igual o superior a 2000€ mensuales.

» El 85% volverian a cursar la misma titulacion.

= Respecto a la valoracion de la formacion recibida destacan los aspectos de
solidez teérica mientras que las carencias son la formacion en idiomas vy
en informatica.

» En lo que respecta a la utilidad de la formacion para el lugar de trabajo, la
puntuaciéon supera el 5,9 en todos los aspectos llegando a un 7,9 en la
resolucion de problemas.

EFECTOS ACADEMICOS: CORRESPONDENCIA ENTRE REQUISITOS DE ACCESO
AL DOCTORADO.
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o Acceso al Doctorado antes vy después del EEES.
o Produce los efectos de acceso al nivel 4 del MECES (Doctor)

INDICADORES EXTERNOS DE AMBITO INTERNACIONAL

o Se imparten asignaturas equivalentes de ese nivelen universidades de
referencia mundial en Enologia:

Correspondencia de los contenidos troncales (T) y optativos (O) de los titulos de Licenciado en
Enolegia con asignaturas de master en universidades extranjeras de referencia

O sapsnecialistity Vintage International

Materias Master Biologie santé, spécialité interuniversita in N .
. . ses o . Master of Science, Wine
Troncales y (Enologie et environnement viti- Viticoltura, enologia e and Terroir Management
Optativas vinicole. mercati vitivinicoli. Ecole Sunéri egure )
Licenciatura Univesité de Bordeaux Universitd degli Studi de de o P .
Yerma d*Agriculture d’Angers

Modes de production viticoles,
terroirs el SIG (6)

Génie des procédés et agro- Miglioramiento genetico della
ressources (%) vite {3)
Viticultura (T} gl:ocedes. principes et P.r opagazione € tecnica Viticulture et environnement
éveloppement (6) vivaistica(3) (12)
Fonctionnement intégré de la Territorio ¢ sistemazioni (3)
vigne et qualité des raisins (3) Profile vitivinicoli (4)
Connaissance des cépages et des Paesagpio vitivinicolo (3)
portes greffes (3)

Sol et relation sol-vigne (6)

Génomique, amélioration et
sélection des microorganismes (3)

Génetique, biologie moléculaire Processi fisici, chimici e
de la vigne (3) biotecnologici non
Génie des procédés et agro- convenzionati in enologia (2)
ressources (9) Tecnologia enologica speciale
Procédés: principes et 4)
développement (6) Progettazione nell’ambito
. Biologie et biochimie du raisin {9) | enoldgico (6) .
Eocleelail Gestifn de la plante et Fisiolﬁlgia € processi post LB e
composition du vin (9) maturazione dell’uva (3)
Caractéristiques des composés Tecnologie di stabilizzazione
phénoliques et des ar8mes (6) in enologie (5)
Génie des procédés et agro- Condizionamiento e
ressources {9) confezionamiento in enologia
Procédés: principes et {4)
développement (6)
Transferts membranaires (3)
Economia aziendale (4)
Diritto Agrario (3)
Dirritio dell’UE (3}
Economia e politica
Aspectos Connaissance de I’enterprise (3) vitivinicola (6)
legales, Diversité et adaptation a Ricerca di mercato per Si .
ooy T . ; S 3 e in correspondencia
economicos y | 'environnement des population I"analisi della domanda di vino
sociales(T) 3) 4

Economia y politica
vitivinicola (6)

Ricerca di mercato per lanalisi
della domanda di vino (5)
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Projet tutoré (3)

Communication et conception
d’un projet de recherche et/ou
développement (9)

Initiation 4 la recherche et/ou
développement (12)
Réalisation d’un projet de
recherche et/ou développement
(30

Tirocinio per Tesi di Laurea
Specialistica {15}

Tesi di Laurea Specialistica
20)

Préparation du projet
professionnel (8)
Projet professionnel (30}

Garantia de

Qualité et environnement (3)

Gestione della produzione ¢

calidad de Plan d’expériences et validation de della logistica nell settore Sin ¢ denci
vinos y méthodes et assurance de la 15 '8 2 1 correspondencia
derivados (0) | qualité (3) enologico (4)

Control Micro-organismes,

microbiologico
(9)]

biotransformations ct agro-
ressources (%)

Viticultura
especial (O)

Tecniche di defesa
fitosanitaria a basso impatto
ambientale (3)

Meglioramiento genético della

vite (3)

Connaissance des vins et
vignobles du monde (8)

Técnicas de
analisis en
industrias de la
fermentacitn
(9]

Plan d’expériences et validation de
méthodes et assurance de la
qualilé (3)

Proocessi di separaczione in
enologia (5)

Statistica metodologia ¢ piani
sperimentali {(4)

Alimentos y
Productos
vitivinicolas

©

Storia della vite e del vino (3)
Tecnologie dei destilati di
origine viticola (2)

Connaissance des vins et
vignobles du monde (8)

El Consejo de Universidades, reunido el 22 de julio de 2015 para evaluar la
correspondencia del tftulo de Licenciado en Enologia al nivel 3 del MECES,
informa favorablemente de dicha correspondencia.

En Madrid, 22 de julio de 2015

Jorge Sainz Gohzalez
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