“DIME QUE COMES...”

RESUMEN

La unidad didactica que presentamos se enmarca dentro de una
concepcion comunicativa de ensefianza y aprendizaje de la lengua.
Partiendo de esta concepcién intentamos aplicar uno de sus ultimos
desarrollos: el llamado enfoque por tareas.

Nuestro interés esta, pues, centrado en el desarrollo de procesos de
comunicacion reales dentro del aula, mediante tareas cooperativas
cercanas a la realidad de los aprendices y suficientemente
motivadoras.

De los distintos planteamientos de este enfoque, elegimos la tarea
como unidad de aprendizaje susceptible de ser desarrollada en tres
sesiones de noventa minutos. Nuestra unidad didactica esta, por
tanto, organizada en torno a una tarea final: la creacion de un
Recetario viajero.

Previamente se realizaran diferentes tipos de tareas intermedias en
las que los alumnos trabajaran todos los elementos necesarios para
llevar a cabo la tarea final.

En las tareas previas se incluira todo tipo de contenidos: actividades
de comprension y expresion oral y escrita, presentacion y practica de
estructuras linguisticas y funciones comunicativas, actividades de
ampliacion léxica, presentacion de modelos de recetas, etc.
Planteamos las tareas gramaticales de forma inductiva, esto le va a
permitir al alumno descubrir por si mismo el funcionamiento de la
gramaética.

El material utilizado sera siempre auténtico y de formato variado:
grafico, sonoro, audiovisual. Utilizaremos, por ejemplo, secuencias
cinematogréaficas donde los alimentos cobran protagonismo (escena
de la elaboracion del gazpacho en Mujeres al borde de un ataque de
nervios, de Pedro Almodadvar) y aprovecharemos las ventajas que
tiene el uso del video en la clase de idiomas.

Queremos insistir en el hecho de que las actividades o tareas
propuestas poseen un marcado caracter significativo y cooperativo,
por lo que permiten activar distintos procesos de comunicacion
dentro del aula. Nos concentramos no en los contenidos linguisticos o
comunicativos, sino en la realizacion de la tarea final, es decir, el
objetivo no sera el dominio o interiorizaciéon de la funcién “dar
instrucciones”, ni el aprendizaje de las formas del imperativo, sino
la capacidad de crear una receta tradicional.
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Algunas de las actividades estan, ademas, encaminadas al desarrollo
de estrategias de aprendizaje (uso del diccionario) y de comunicacion
(utilizar definiciones ante el desconocimiento de una palabra).

El tema elegido (la gastronomia) se acerca claramente a la realidad
de los estudiantes, tanto si la instruccidn se produce en entornos
hispanohablantes como si tiene lugar en el pais de origen. Asimismo,
este tema favorece el acercamiento al aprendizaje de la lengua desde
una perspectiva intercultural, con el fin de fomentar actitudes de
tolerancia y respeto hacia el pluralismo cultural y linglistico. Para
ello, recurriremos a creencias, prejuicios, habitos, comportamientos,
vivencias, expresiones fraseoldgicas que ayudaran a establecer
comparaciones interculturales y contribuiran al desarrollo personal del
aprendiz.

Como tarea final, el profesor preparara una especie de libro-carpeta
cuyas hojas se iran completando con las aportaciones culinarias de
cada alumno. Estos se llevaran el libro a casa durante uno o dos dias
y lo devolveran a la clase para que otro alumno pueda incluir su
receta. A medida que el libro “viaje”, los alumnos aguzaréan el ingenio
para innovar en su aportacion. Todos los alumnos tendran, asi,
oportunidad de retroalimentarse con el trabajo realizado por sus
companeros.

A modo de conclusion, nos gustaria ofrecer nuestra receta particular
sobre nuestra experiencia docente:

Plato: La clase de espafol
Dificultad: media-alta
Tiempo: variable

Ingredientes:

Varios kilos de comunicacion efectiva
Una cucharadita de interés y motivacion
Una pizca de colaboracion y participacion
Un bote de tolerancia y respeto

Gracia y salero al gusto

Preparacion:
Mezcla todos los ingredientes y espera el resultado

iQue aproveche!
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